Offres spceciales

Bruschetta grillées (25tk) 6.9
Alioli & confierte Tomaten

Franzosischer Ziegenfrischkase 11.5
Mit Thymianhonig, Erdbeeren und
kandierten Nussen

Variante d‘apéritif 16/28

Bine kleine Auswahl voller bunter
Kostlichkeiten - perfekt zu einem guten
Glas Wein

Salade de chévre chaud 14.5
Bunter Fruhlingssalat mit frischen
Beeren und Niussen - getoppt mit einer
Scheibe karamellisiertem Ziegenkase

Desserts & Café
Dessert der Woche 7.9
Bspresso 2.5
Verlangerter 3

Plats principaux

Tartare de boeuf au couteau 19.5
Handgehacktes Rinderfilet vom
Hollerschmid mit leichter

Triuffelnote und Bio-Eidotter

Moules Marinieres 17.9
MSC Miesmuscheln in WeiBwein mit
Knoblauch & Krautern (wahlweise im
Tomatensud +2€)

’ates aux truffes 19.5
Cremige Truffelpasta mit
Austernpilzen, Parmesan und
kleinem Beilagensalat

Gambas grillces 28.5
Gegrillte Riesengarnelen mit
hausgemachter Thymianaioli, frischer
Limette und Sauerteigbaguette

Fromage & Baguette
Franz. Kaseplatte klein 18.5
Franz. Kaseplatte grol 28
Korberl Sauerteigbaguette 3.9
Portion marinierte Oliven 5.9

Alle Angaben in Buro. Bei Fragen zu Allergenen und
Lebensmittelunvertraglichkeiten geben wir gerne Auskunft.



Vins blancs

Aperitifs / Bier

Pet Nat Mathias Hager 0.1
Crémant de Bordeaux 0.1
Kir de Cassis / Aperol / Hugo

5.9
6.9
6.8

WeiBler Spritzer / Kaiserspritzer 3.5/3.8

Seiterl/Krugerl Zwettler

4.6/5.6

Paulaner Weizen / Zwettler Luftikus 5.5

@?TT

Il“\ Vins rouges

Bordeaux Blanc 2023
Chateau des Antonins, Bordeaux
Sauvignon 80%, Sémillon 20%

Gruner Veltliner/Riesling SAND 1
Toni Zdhrer, Krems
Griner Veltliner/Riesling 100%

Chenin Blanc 2022
Marc Pluzeau, AOC Chinon
Chenin Blanc 100%

Gruner Veltliner 2021
Charly Rol, Senftenberg
Gruner Veltliner 100%

Chardonnay 2017
Domaine de Puy Redon,
Monbazillac, Guyenne
Chardonnay100%

4.2/
24.2

4.8/
28.2

6.4/
38.2

7.6/
42.8

8.6/
49.6

ILimonades & Safte 0.3/0.5

Ingwer-Limonade, hausgemacht
Makava Bistee

Apfelsaft naturtriub
Traubensaft rot

Marillensaft

4/5
4.5
4/5.5
4/5.5
4/5.5

Cuvée Black Gorilla 2022 4.8/
Domaine Guinand, Languedoc 28.2
Merlot 60%, Cabernet Franc 40%
“Ros¢” Zweigelt Vielfalt N.V. 5.6/
Matthias Hager, 34.8
Mollands-Kamptal, Zweigelt 100%
Guilhem Rouge 2021 6.2/
Moulin de Gassac, Languedoc 36.8
Syrah 60%, Grenache 30,
Mourvedre 10%
Zweigelt Cotes Danubiennes 2021 6.4/
Charly Rol, Senftenberg 38.2
Zweigelt 100%
Chateau Marjosse 2022 74/
Grezillac, Bordeaux AOC 42 .4
Merlot 75%, Malbec 5%,
Cabernet Franc&Sauvignon 10%

Soda / Mineral
Soda 0.3/0.5 3/4
Soda Zitron 0.8/0.5 3.2/4
Soda Holunder 0.35 3.2/4
Mineral prickelnd / still 0.75 5.5

Bistro Schwedengasse 4 3500 Krems info@bistro.garden



